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พาราควอตในน ้าตาลทราย 
น ้าตาลทราย เครื่องปรุงที่ให้รสหวานคู่ครวัไทยมานานทัง้อาหารคาว หวานต้องปรุงรสด้วย

น ้าตาลไมม่ากกน้็อย  น ้าตาลทรายผลติมาจากอ้อย ซึง่ทีผ่่านมาเกษตรกรนิยมใช้สารพาราควอต ทีม่ชีื่อ
ทางการคา้ว่า “กรมัมอ็กโซน” ก าจดัวชัพชืในไร่อ้อย หากเกษตรกรใช้ในปรมิาณมากๆ อาจท าให้สาร
พาราควอตตกคา้งในออ้ย และอาจตกคา้งอยูใ่นน ้าตาลดว้ยได ้รวมทัง้ตกคา้งในสิง่แวดลอ้ม ดนิ แหล่งน ้า
ธรรมชาติข้อมูลจากองค์การอนามยัโลก (WHO) ระบุว่า พาราควอตเป็นสารที่มคีวามเป็นพิษสูง                                                
หากได้รบัเข้าสู่ร่างกายทางปากจะท าให้เกิดอาการแสบร้อน เกิดแผลในหลอดลมและระบบทางเดิน
อาหาร ทีส่ าคญัเป็นสารก่อมะเรง็ พาราควอตยงัเขา้สู่ร่างกายเกษตรกรทีใ่ชจ้ากการสมัผสัผวิหนังและสูด
ดม พาราควอตเป็นสารทีก่่อใหเ้กดิผลกระทบต่อทัง้สุขภาพของคนและสิง่แวดลอ้ม กว่า 50 ประเทศทัว่
โลกจึงสัง่ห้ามใช้สารชนิดนี้ รวมถึงประเทศไทยของเราที่แบนการใช้พาราควอตมาตัง้แต่ปี 2564                                         
เพื่อคุม้ครองความปลอดภยัของผูบ้รโิภค เกษตรกร และปกป้องสิง่แวดลอ้มวนันี้ สถาบนัอาหาร ไดสุ้่ม
ตวัอยา่งน ้าตาลทรายแบ่งขายจ านวน 4 ตวัอย่าง และอกีหนึ่งยีห่อ้ทีว่างขายตามรา้นคา้และตลาดในเขต
กรุงเทพฯ เพื่อน ามาวเิคราะห์สารพาราควอตตกค้าง ผลปรากฎว่าน ้าตาลทรายทัง้ 5 ตวัอย่าง ไม่พบ
พาราควอตปนเป้ือนเลย วนัน้ีเตมิความหวานในอาหารกนัไดอ้ยา่งสบายใจ///  

ผลวิเคราะห์ปริมาณพาราควอตในน ้าตาลทราย 
ตวัอย่างท่ีสุ่มตรวจ พาราควอต 

(มลิลกิรมั/ กโิลกรมั) 

น ้าตาลทราย รา้นที ่1 ย่านบางกะปิ ไมพ่บ 

น ้าตาลทราย รา้นที ่2 ยา่นดุสติ ไมพ่บ 

น ้าตาลทราย รา้นที ่3 ยา่นทววีฒันา ไมพ่บ 

น ้าตาลทราย รา้นที ่4 ยา่นตลิง่ชนั ไมพ่บ 

น ้าตาลทราย ยีห่อ้ 1 รา้นย่านบางกอกน้อย ไมพ่บ 
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